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Geschnetzeltes ; Paniertes Geflugelfrikadelle \ | Gemuse-Koéttbullar Schnitzel ‘ Heringsfilet Salat .Caesar” Mlxsalat Kase-
| & = Schweinefleisch ‘ chweineschnitzel in Champignonrahmsauce, | | mit fruchtiger Paprikasauce, ,Holsteiner Art” } .Hausfrauen Art“® Hahnchenbruststreifen, | mit Sauer- kuchen
T 8 ‘ JArt Stroganoff” mit Gewdirz- mit Sauce, dazu Erbsengemise [ dazu Vollkornreis, mit Speck®, Zwiebeln ‘ in pikanter Tunke aus Apfeln, | |  Crodtons und gehobelter | rahm-Dressing
e < I gurken und Champignons, } dazu Méhrengemdse und Kartoffelplree | Dessert und Kase™* Uberbacken, dazu Gurken und Zwiebeln, Parmesan auf frischem Salat-
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S« ii und Rauchendenscheiben®- ‘ und Kartoffeln® dazu Eisbergsalat mit Dressing ‘ in Késesahnesauce!*?, dazu Kartoffelpiree Parmesan auf frischem Salat- | |rahm-Dressing 1
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uten A ,D pgt 2 g dazu ein Brétchen, dazu Nudeln und Bohnensalat, | | dazu Eisbergsalat mit Dressing, und Spétzle, Allergene: Gluten: A1=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer, B=Krebstiere; C=Eier; D=Fisch; E=Erdniisse; F=Soja; G=Laktose; Schalen-
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Gefiillte Paprikaschote | Ungarische Schwemebraten [ | Gemuseplatte [ Rmderbraten ‘ Brathering® Salat ,Italia” | Mixsalat
G E [ mit Hackfleischfullung, [ Gulaschsuppe | auf deftigem Wirsinggemdise, l .Gartnerin” ‘ mit Rahmsauce, mit Zwiebelringen, Mozzarella-Kigelchen || mit Sauer- kuchen
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2 f ;‘ und verschiedenem Gemuse, ‘ ‘ [ dazu Butterreis, | (getrennt verpackt) ‘ [ dazu Bandnudeln und Senf, auf frischen Salaten der Saison, | |rahm-Dressing | ‘ Schnitte
cQ \‘ Dessert [ ’ Dessert ’ ' und Eisbergsalat mit Dressing, \ dazu ein Brétchen und Butter | dazu Balsamico-Dressing, ‘
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