M E N U PLAN 25.12. bis 31.12.2023 | 52. Woche

Zum Jahreswechsel wiinschen wir ein frohes,
gliickliches und gesundes NEUES JAHR!

e [
| | |

1. Weihnachtstag

2. Weihnachtstag

EU-Zulassungs-Nr. HE 30376

* Kohlenhydrat-Berechnung (KH)
bezieht sich auf das Menu ohne
Dessert in Gramm (g).

Anderungen vorbehalten!

Nahrwertangaben entnehmen
Sie bitte unserer Internetseite:
www.frisch-meni.de

Allergene: Gluten: Al=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer; B=Krebstiere; C=Eier; D=Fisch; E=Erdniisse; F=Soja; G=Laktose; Schalen-
frichte: H1=Mandeln, H2=HaselnUsse; H3=WalnUsse; H4=Cashewnusse; H5=PekannUsse; H6=Paranusse; H7=Pistazien; H8=Macadamianuisse;
Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff;

ionsmittel; 7=mit Phosphat;

H9=QueenslandnUsse; |=Sellerie; J=Senf; K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere
lten; 6=mit

J| 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Nitritpokelsalz; 4=mit SUungsmittel; S=kann Graten

‘ Blrozeiten Seesen: Mo. bis Fr. 8.00Uhr bis 12.00 Uhr
Telefon:05381/94806-5
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Fax:05381/94 80 6-7



E N U PLAN 01.01. bis 07.01.2024 | 01. Woche

Wir wiinschen unseren Kunden
alles Gute fiir das Jahr 2024!
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nche ; : pesiat | pokal Sy . g | sd
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