MENUPLAN 27.05. bis 02.06.2024] 22. Wache. - !

Bitte beachten Sie diese Woche von Mo. bis Mi.
unsere Spargelwoche auf dem Extra Menii!
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} { veg. Bunter ’ Gebratene \ Szegediner Gulasch Veg. Fischfrikadelle : 2 kleine panierte : Paniertes ‘ Salat ,Caesar” Farmer- j Apfel 1
&% ‘ Gemiiseeintopf GehackteskloBchen | | mit Paprika und Sauerkraut®, mit Kréuterrahmsauce |} Schweineschnitzel ;| Schweinekotelett | Hahnchenbruststreifen, salat?+@ | | kuchen
‘ g Q|| mitfrischen Gartenkrautern, auf Schwarzwurzelgemiise, ‘ dazu Kartoffelpuree, und Kartoffelptree, 1 (extra verpackt) 1| mit Salatgarnitur, Senftibchen ‘ CroGtons und gehobelter [
| 'g | dazu ein Brotchen dazu Salzkartoffeln®® Dessert Dessert 1 mitS Slpirgel.f?a]ug‘e Beé'r:ais:, dazu |1 und Farmersalat®+ | Parmesan auf frischem \ [ [
I~ I alzkartoffeln® und leckeres I | Salatmix, dazu American- | 1342 KH* |
‘ = Sl ; : Dessert : Dressing, Brotchen | AICG, H2,
‘ |59,0 KH* AlLF,G,1,)| 59,4 KH* A1,C G, 1) 453 KH* ALF G, 1||73,1KH* Al A, G, 1, J|j| 904 KH* 14,95 € ALCFG/ |[126,9 KH* AL C G,J| ‘59,1 KH* A1,C G, J| |94 KH* |} i H3
| R L )
1 I
( ” = | - - - - |
| | Hahnchen- : Kohlroulade ‘ Fischfrikadellen® Kleine : Stangenspargel : Wiener Wiirstchen®+© Salat ,Caesar” Mixsalat Kise- |
S = bruststreifen || mit Speck-Zwiebel-Sauce®, mit warmen Kartoffelsalat®, Hefekl6Re natur | mit Salzkartoffeln®, 1 mit Kartoffelsalat®+@, Hahnchenbruststreifen, mit Sauer- kuchen
8 mit Gemusesahnesauce, “ dazu Salzkartoffeln® dazu Remouladendsauce®” mit warmer Vanillesauce  [I| dazu grine Sauce und roher |1 Senf und Brotchen Croltons und gehobelter rahm-
2 n dazu Farfalle-Nudeln, | Il Schinken® (extra verpackt) : Parmesan auf frischem Dressing |
@ g Dessert : und leckeres Dessert " Salatmix, dazu American- |
o [ Dressing, Brétchen 35,0 KH* |
~N | 1 1 9, | .
|| 83,5 KH* Al F G, 1| |53,9 KH* A C G, 1) 697 KH* A1,C D, G,J L||82,6 KH* A1, C F Gjj| 50,8 KH* 14,95 € C,G.J 1/61,7 KH* Al C, JJ 59,1 KH* Al C G,J| (7,9 KH*C, G,J’ [ A‘l,C,G"
X i 1 ;
( ) o . 1 10 . | . ]
\ | Hithnersuppentopf J [ Spiralnudeln Gediinstetes Putenfilet | | Leckere Gnocchipfanne @Spargelauﬂauf 1 Paniertes \ Salat ,Caesar” Eisberg- Erdbeer- |
=l mit Gemise- mit Rinderhacksauce mit Rahmsauce, mit feinen Gemiisestreifen  [I| * mit gekochtem Schinken, [I|  Schweineschnitzel Hahnchenbruststreifen, salat kuchen ‘
[ 8 8 und Nudeleinlage, l und Tomatenwiirfeln, dazu Gemusemischung (Karotten, Lauch, Sellerie) : dazu Salzkartoffeln® : mit Kartoffelsalat®*, Croatons und gehobelter mit
| 218 dazu ein Brétchen dazu Eisbergsalat mit Dressing und Kartoffeln® in Kasesahnesauce™*?, y| und leckeren Erdbeerkuchen | Salatgarnitur und Senf Parmesan auf frischem Sauerrahm- !
| % g Dessert ' 1 Salatmix, dazu American- Dressing \
~N 1 1 Dressing, Brétchen 40,6 KH*
‘ 48,5 KH* A1, 1| 93,8 KH* A1, CFG,IJ||58,8KH* Al G, | |95,5 KH* A1CG,I : 53,9 KH* 14,95 € A1CG,I : 48,5 KH* A1, C, J| |591 KH* A1, C G, J| |79 KH*CG,) A1CG
[ | - | - . - - [ |
( |l ! Geschnetzeltes (ﬁa Paniertes || Gemiise-Kéttbullar Bayrischer Leberkas® j f | "
| 23 | Schweinefleisch Schweineschnitzel | | mit fruchtiger Paprikasauce, auf Sauerkraut®, [ ;
| o | " N ¥ + - . ) - .
i ‘é LU Feiertag | .I,Art S“troganoff ml_t Sauce, i dazu Vollkornreis, dazu Zwiebelptree, Senf, Feiertag Feiertag fﬂert?g ‘ Felergag ‘
| @ n “ Fronleichnam® mit Gewdrzgurken und dazu Méhrengemise Dessert Dessert “Fronleichnam” Franiaichnan’ Fronleich- | | ,Fronleich-
‘ == I RETROIEIENNAN, Champignons, dazu Senfrahm- und Salzkartoffeln®, - | nam” || nam" ‘
| 8 ,?, (| sauce und Spatzle, Dessert Dessert i [ [
; | 62,7 KH* AL F G, 1| 70,9 KH* Al G, 1| 81,9 KH* A1, C, 1| 33,2 KH* A1, G, 1) ‘\ [‘ [
| (
‘ Bunte Nudel- | Bauernhacksteak Gediinstetes Riihrei Gepokelter Schweine- Quarkpokal | ! Salat ,,Caesar” | | Mixsalat l 1 Bienen- |
S Gemiisepfanne mit Schinken, Kase Seelachsfilet® mit Rahmspinat, krustenbraten® .Birne Helene” Hahnchenbruststreifen, mit || stich- |
% 8 ‘ mit Sauce Napoli, und Rostzwiebeln, mit Krauter-Senf-Sauce, dazu Kartoffelptree in Schwarzbiersauce"®, Schokoquark mit Birnen, Croatons und gehobelter Sauerrahm- ' Schnitte
= n dazu gemischter Salat dazu Speckbohnen® dazu Salzkartoffeln® dazu Sauerkraut® Uberzogen mit Vanillesauce Parmesan auf frischem Dressing
{ S—: =3 mit Dressing, Dessert und Kartoffelptree und gemischter Salat und Thiringer KI6Re, Salatmix, dazu American-
= - ; ! ~
| ™M mit Dressing Dessert Dressing, Brotchen 27,0 KH*
[ 98,3 KH* A1, G, | |60,9 KH* A1, C G, | |55,8 KH* A1,C, D, G, ]| |44,9 KH* A1, CFG,1||619 KH* Al 1, )] |102,2 KH* G| |59,1 KH* A1, C G, J| |7,9KH*CG,) L A1LCGHT|
N = N Die Meniis werden am Tag der Anderungen vorbehalten! EU-Zulassungs-Nr. HE 30376
Rahmgeschnetzeltes ! Brechbohneneintopf @ Gemiise- Rinderbraten ;\:;li:z«a'r:;iggf;::vhﬁtﬁng;m sind - Nahrwer hrm * Kohlenhy chnung (KH)
7 l:l. nSChen =) g qu Schwein mitMietier Wﬁ(gtchen"'“é‘ " SpatZIEPfanne mit Sauce, & Die TK-Auslieferung erfolgt ohne i Swwwle b:t}feﬁl;rg‘e_r:‘re:é%:etseue: gizslsee';(t ?:‘créraau;g‘a(sgyenu ohne
VV/[‘ w . 8L mit Sahnesauce, und Kartoffelstlickchen®®, mit Schnittlauchsauce, dazu Erbsengemiise Salatbeilage.
A Ppetlt- g o || dazu Nudeln und Bohnensalat, Dessert dazu Eisbergsalat und Spatzle, Allergene: Gluten: Al=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer, B=Krebstiere; C=Fier; D=Fisch; E=Erdnisse; F=Soje; G=Laktose; Schalen-
guten T <2 Dessert mit Dressing, Dessert friichte: H1=Mandeln, H2=Haselnisse; H3=Walnlsse; H4=Cashewntisse; HS=Pekanniisse; H6=Paraniisse; H7=Pistazien; H8=Macadamianisse;
(V] 8 Dessert H9=Queenslandnsse; k=Sellerie; J=Senf; K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid, M=Lupinen; N=Weichtiere ~ Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff;
RITAT) 81,9 KH* AlLF G, 1| |39,3 KH* Al F G, 1 ]| |66,5 KH* A1,C G, )| 86,6 KH* ALCFI gjg“;;;:é_mmﬂei;ﬁg b t‘hl"ltAJkoh‘ol 4=mit SUBungsmittel; 5=kann Gréten enthalten; =mit Antioxidationsrmittel, 7=mit Phosphat;
oN S¢, ;0 ; @
& o :
S ’ - " . - .
@B Kasseler Putensteak Vegetarisches Gyros entenkeule | BUrozeiten Seesen: Mo. bis Fr. 8.00Uhr bis 12.00Uhr
REG‘ONA‘-ER & S Braten® mit Rahmsauce, dazu mit Tomatensauce mit deftiger Sauce,
IHR VOR ORT & S in Sauce, Mischgemduse und und Butterreis, dazu Rotkohlgemuse?+«
ANB\ETER W | S dazu Mischgemuse Kartoffelpiree, Dessert und Thiringer KI68e, I elefon: o 53 81 I 94 80 6-5
/W S |6 @ und Kartoffelpiree, Dessert Dessert
"o,,e’ N Q\%f 4 n Dessert -
\@g_seu/"/ 40,6 KH* Al,G, 1| |46,2 KH* AL G, 1| |73,6 KH* A1, CF G, )| |68,8KH* ALF1 F aX: o 5 3 8 1 I 9 4 8 o 6 = 7




M E N U P LA N 03.06. bis 09.06.2024 | 23. Woche

Menii 1
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‘ - ! Pichelsteiner \ }@ Schweinebraten Ungarische Gemiiseplatte Rinderbraten Brathering® ‘ } Salat ,Italia” ‘ Mixsalat ‘\ Erdbeer-
i~ | Gen"luse!fopf ‘ A ‘ Gulas;hsuppe ,Gartnerin” mit Rahmsauce, mit Zwiebelringen, | Mozzarella-Kugelchen und mit i kuchen

} ke Q mit Fleischkl6Bchen } auf deftigem Wirsinggemdse, mit Rindfleisch, Paprika, verschiedenes GemUse dazu Rosenkohl® dazu Kartoffelsalat™« ‘ schwarze Oliven auf frischen | | Sauerrahm- ‘ |
5 © || und verschiedenem Gemdise, | dazu Salzkartoffeln'®, Zwiebeln, Pilzen 1 (Uberzogen mit Sauce und Salzkartoffeln®®, J ‘ ‘ Salaten der Saison, || Dressing | \

'S g ‘ dazu ein Brotchen ‘ u. Kartoffelwirfeln®, | Hollandaise, Dessert [ ‘ dazu Balsamico-Dressing, | [ |

ol ‘ dazu ein Brotchen |‘ dazu Salzkartoffeln® | | | ein Brétchen [ | | 40,6 KH*
135,3 KH* A1, C F || 48,5 KH* Al,G, 1| 69,6 KH* Al F | 357,2 KH* Al G, ll 60,6 KH* Al,G, || 43,0 KH* G D, J‘ 53,2 KH* AL CG,IJ ‘7,9 KH*C,G,) ‘ A1LCG
E—— — — ) N J

( 5 | = ( | 217 oo ] - 1]

| & l EAlerpfannk_uchen ‘ Gebratene 3 | Hahnchenbrustfilet | | Bandnudeln i Schweine- ‘ Schwarzwalder ‘ Salat ,Italia” || Eisberg- || Kirsch-

N mit heiRer Vanillesauce, Bauernwurst@+? in feiner Sauce, mit Blattspinat in ‘ lachsschnitzel | Quarkpokal ‘ Mozzarella-Kiigelchenund | |  salat | Sand-

T 8 dazu eine Portion [ mit Griinkohl® dazu Mohrengemse Kéasecremesauce, [ in Parmesan-Eihulle auf mit Vanillequark, | schwarze Oliven auf frischen | | mit | kuchen |

2 8 Nougatcreme und Salzkartoffeln® und Salzkartoffeln®, dazu Eisbergsalat mit Dressing, | | Tomatenspaghetti, Sauerkirschen i Salaten der Saison, \ ! Sauerrahm- | | i
.g v Dessert Dessert ! dazu Eisbergsalat mit Dressing, und Schokostreuseln dazu Balsamico-Dressing, | Dressing |

23| Dessert ein Brotchen 1342KH* |

| |104,2 KH* A1, C, F, G, H2| | 54,5 KH* Al, I‘ 58,9 KH* A1, G, || 80,6 KH* AL CFG,IJ ‘83,2 KH* AL C FG, |, J_ 89,9 KH* Gf 53,2 KH* A1,C G, 1, J| |79 KH*C,G,) ‘ A1,C,G,H2‘

( . o 2 ( | [ S | ]

} ] Vanillemilchreis . Gehacktes- | Currybratwurst?+® | Griine Sauce Lachsfilet® || Hausmacher Siilze Salat ,Italia” Kraut- || Rosinen- |

s S| mit heiRen Kirschen | ballchen mit Bratkartoffeln®, \ mit gekochten Eiern, In WeiSweinssue™ mit | in Essig-/Ol-Dressing, Mozzarella-Kiigelchen und | | salat@+@ | | schnecke |

|8 | auf Tomaten-Zucchini-Gemuse, dazu Krautsalat®® dazu Salzkartoffeln®® Gemdsestreifen, dazu mit Zwiebelringen schwarze Oliven auf frischen | | mit Schmand | ! ‘
3% O | dazu Kartoffelpiree mit Schmand (getrennt verpackt) Bandnudeln und Eisbergsalat und Kartoffelsalat®* Salaten der Saison, | ‘

_s g \ mit Dressing, dazu Balsamico-Dressing, | } !
o Dessert ein Brotchen | 163,3 KH* i
|1123,3 KH* G }68,5 KH* A1, C G, 1, )| |94,6 KH* A1, G, || 43,7 KH* A1, C G, )| |71,5 KH* A1, C D, G,J| | 33,0 KH* C J| |53,2 KH* AL C G, I, ) 13,6 KH* G‘ ‘ A1,C,F,G,H1,K‘

I [ = . = 2 [

( s |l Weckewerk \ Hiihnerfrikassee | Hausgemachte Gemiisebolognese l Hausgemachte Paniertes | Salat ,Italia” ‘ Mixsalat ‘ ‘ Schwarz-

' 3 N mit Salzkar"toffeln‘ﬁ", in Hglléndische{ Sauce, \ Rinderhackpfanne mit Vollkornspiralen, | Rinderroulade Schweineschnitzel Mozzarella-Kiigelchen und | mit | walder-
12] 8 [ dazu Gewiirzgurken mit Spargelstiicken, | | mit roten Bohnen und Paprika, Dessert | mit deftiger Sauce, mit Krautsalat?+“ und Senf, schwarze Oliven auf frischen ‘ Sauerrahm- ‘ Kirsch- |
e 8 | (extra verpackt) dazu bunter Reis dazu Butterreis | dazu Rotkohl® und zwei groRe | | dazu ein Brotchen und Butter Salaten der Saison, Dressing | |Schnitte®
8 a2l [ Thringer KI6Re, dazu Balsamico-Dressing, ‘ ; |
88 [ Dessert ein Brotchen [ | 29,3 KH*

{‘51,4 KH* Al 67,§ IEH:, ) A;I, C',F’ G, I‘ 72,5 KH* Al F, I! [89,8 KH* Al F, G, 1| |64,8 KH* Al 11| |71,0 KH* AL C G, Ji 153,2 KH* AL CG, |, J! J7,9 KH*C,G,J| ‘ A1LCG
I - o = - - |
‘ | Spaghetti Chinapfanne ‘ Rahmgulasch Blumenkohl-K&se-Taler Schweinesteak Krabbencocktail® Salat ,Italia” Mixsalat || Himbeer- |
- ﬁ | ] mit Tomaten- Héhpchenbruststreifen [ vomASchweln mit Sauce Hollandaise, mit Speck®®, Zwiebeln mit Champignons und Spargel, Mozzarella-Kigelchen und mit ’ Sahne- |
g g Thunfischsauce und Erbsen auf stB-/saurem Gemiise, mit Pariser Karotten dazu Kartoffelptree, und Kése"® (iberbacken, dazu ein Brotchen und Butter schwarze Oliven auf frischen Sauerrahm- schnitte ‘

‘ R dazu Basmatireis, und Thiringer Kl6Re Dessert dazu Salzkartoffeln®® und [ Salaten der Saison, Dressing ‘J ‘

| = 2 i || Dessert | gemischter Salat mit Dressing, | dazu Balsamico-Dressing, ‘ ‘

| oS ‘ | [ Dessert [ ein Brétchen 388KH* |

| |172,6 KH* A1, D, G, | 70,2 KH* F, IJ’ 50,9 KH‘: Al F, G I: .56,1 KH* A1, A3,C G, [\ 40,4 KH* G| 48,5 KH* A1,B,CG,J }53,2 KH* A1, CG,|, J] |7,9 KH*C, G, J | A1CG|

] N = ( —p Die Menils werd Tag d And, behalten! EU-Zul -Nr. HE
WeiBer Bohneneintopf | | Gebratene Frihlingsrolle Sauerbraten A‘usﬁefemns frisch ;re";o:g' und sind .v;a.:’:."gm b s Nur .i::fl_.smu>
/ [lﬂSCh en | 4 | mit Rauchfleischwirfeln®, GehackteskloRchen mit siR-/saurer Sauce, vom Jungbullen z;m.r?m?gf " Ve";hl' i Slebitte tnserecintemetsaite: bezleht slcivauf das Mend ohne
wir it! ‘ £R Speck® und Zwiebeln, in Hollandischer Sauce dazu Butterreis mit deftiger Sauce, e s wiigtetes techmentoe PesertinCRn6Io.
ten APP et ) g 8 | dazu ein Brotchen, auf Spafgelgemuse, . und Eisbergsalat mit Dressing, | | dazu Rotk_ghl“‘ und “zwei 0roBe | Aergene: Gluten: Al=Wieizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer, B=Krebstiere; C=Fier; DeFisch; E=Erdnisse; F=Soja; GeLaktose; Schalen-
gu ‘\ &5l Dessert dazu Petersilienkartoffeln®®, Dessert Thuringer KIoRe, friichte: H1=Mandeln, H2=Haselniisse; H3=Walnisse; Hd=Cashewntisse; HS=Pekannilsse; HB=Paraniisse; H7=Pistazien; H8=Macadamianiisse;
| o Dessert Dessert H9=Queenslandnisse; I=Sellerie; J=Senf; K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere = Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff,
i /81,8 KH* ALE | ‘55’9 KH* Al,C G, |, J| |92,4 KH* AL CFG,I J 68,4 KH* AL F | 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitritpokelsalz; 4=mit SUBungsmittel; S=kann Gréten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel; 7=mit Phosphat,
&\,Nﬂ ,“Tls%é~ 8=gewachst; 9=Formleisch; 10=enthait Alkohol
A AR [ o Frikadelle Hahnchen- “[ Gemisebratiing Hahncheninnentilets Burozeiten Seesen: Mo. bis Fr. 8.00Uhr bis 12.00Uhr
s A mit Rahmsauce, rustfile | mit Sauce Hollandaise mit Sauce Hollandaise,
R REER VOR ORT | g 8 dazu Rosenkohl® mit Rahmsauce, ‘ und Kartoffelplree, dazu Méhrengemuse
ANB‘ET _a | E Ite) und Salzkartoffeln®, dazu Rosenkoh!® ‘ dazu Eisbergsalat mit Dressing, und Salzkartoffeln®®, I elefon- o 53 81 I 94 80 6-5
;_TW S '8 g Dessert und Salzkartoffeln®, Dessert Dessert =
%, \%“', b} I Dessert
¢ : 52,1 KH* A1, C,F 1| |51,3 KH* ALF G, 1| |82,3 KH* A1, CF G, 1 J| |39,4KH* A1, CG, I Fax: o 53 81 I 94 80 6- 7




