M E N U PLAN 20.11. bis 26.11.2023 | 47. Woche

M _ Frischer Hahnchenpfanne Briihpolnische Gemiiseplatte Schnitzel Valdostana Partyfrikadellen Mixsalat Schoko-
N Linseneintopf ,Pusta” auf Wirsinggemdse, »Gartnerin” mit Schinken®@, Hackfleisch- mit Kartoffelsalat®+, mit Sauer- Kirsch-
8 g mit Wiener Wurstchen®9, mit Tomaten- dazu KartoffelpUree und Senf | | verschiedene GemUse Uberzogen | | sauce und Kése™*? Uberbacken, dazu eine Portion Senf Winterzeit bis rahm-Dressing kuchen
C - Speck® und Zwiebeln, und Paprikawurfeln, mit Sauce Hollandaise, dazu Makkaroni und ein Brotchen 31.03.2024
§ ; dazu ein Brotchen dazu Butterreis dazu Kartoffeln®, und gemischter Salat e

~ Dessert mit Dressing, Dessert 39,6 KH*

84,5 KH* Al F 11 172,0 KH* Al F 11 119,4 KH* A1, G, I,J 57,0 KH* Al C G, 1| 111,5 KH* Al F G, 1] 68,2 KH* Al C ) 7,9 KH* C,G,J A1,C,G,H2

m || Kleine HefekloBe natur Schwabischer Putengeschnetzeltes Gemiisefrikadelle Forelle Wiener Wiirstchen®67 Salat , Athen” Mixsalat | Russischer
S N || mit warmen Pflaumenkompott Suppentopf mit Champignons, mit Rahmsauce, ~Millerin” mit Nudelsalat und Ketchup Fetawiirfel und schwarze mit Sauer- Zupf-

S 8 mit Spatzle, Fleischballchen dazu Butterreis, dazu Salzkartoffeln® mit Salzkartoffeln® und Butter, Oliven auf frischen rahm-Dressing kuchen

2 - und Eierstich Dessert und gemischter Salat dazu gemischter Salat Salaten der Saison,

Q= mit Dressing mit Dressing, dazu Sauerrahm-Dressing,

[a) ; Dessert ein Brotchen 46,5 KH*

92,2 KH* Al, C, G| 35,9 KH* Al,C G, I, J| 65,8 KH* Al, G, || 88,8 KH* Al,C G, 1, J| /50,4 KH* A1,C,GJ| | 52,1 KH* A1, C, || 40,1 KH* A C G, 1) 17,9KH* CG,)J A1,C.G

. n Paprikaschnitzel Hahnchenbrustfilet Gefliigelbratwurst®+” Brokkoli-Moéhren- Bayrischer Leberkas® Paniertes Party- SiiBe

£ mit pikanter Sauce, mit Champignonrahmsauce, mit Sauce, dazu Sauerkraut Reispfanne auf Sauerkraut® mit Speck®, Schweineschnitzel salat®+ Vanille-

<] 8 dazu Salzkartoffeln® dazu Spiralnudeln, und KartoffelpUree, mit Vollkornreis Zwiebelpuree, mit Nudelsalat®, Winterzeit bis stange

E - und Partysalat+4 Dessert Senf und gerdsteten Mandeln, dazu suRen Senf, Salatgarnitur und Senf 31.03.2024

s : dazu Schnittlauchsauce Dessert T

S 35,8 KH*

o 73,9 KH* Al C G, I, ]| 73,9 KH* Al, G, || 45,4 KH* A1, G, I,J 59,4 KH* Al F, G, H1, 1| 37,0 KH* G, 1,J 65,3 KH* A1, C G, 9,4 KH* Il A1LCFEGHTK
S Warme Wiener _ Paniertes Rinderleber- Vegetarische Schweinefilet Schwarzwalder Salat ,,Athen” Mixsalat Mohn-
SN Wiirstchen®@+® Hahnchenschnitzel ragout Gemiisesuppe in Pfefferrahmsauce, Quarkpokal Fetawirfel und schwarze mit Sauer- Streusel-
2 8 mit Mischgemise, mit Gefligelsauce, in Apfel-Zwiebel-Sauce, mit Kartoffeln®, dazu Brokkoli mit Vanillequark, Oliven auf frischen rahm-Dressing kuchen
[T dazu KartoffelpUree, dazu Blumenkohl dazu KartoffelpUree dazu ein Brotchen, und Minikartoffeln®, Sauerkirschen Salaten der Saison,

E ; Dessert und Salzkartoffeln® Dessert Dessert und Schokostreuseln dazu Sauerrahm-Dressing,
[=] ~ ein Brotchen 49,0 KH*
a 59,7 KH* Al, G, I, )] 72,8 KH* Al, G, || |38,7 KH* Al, G, || /58,1 KH* Al F 1| /57,1 KH* Al F G, 1| 89,9 KH* G| /40,1 KH* A CG, 1) 7,9KH*CG,) A1,C.G

M Partyfrikadellen Gefliigel- Seelachsfilet® natur Nudelauflauf mTafelspitz@) Bunter Eiersalat griiner Apfel-
& g in wiirziger Paprikasauce, hacksteak mit GemUsesahnesauce, Spiralnudeln in feiner mit Apfel-Meerrettichsauce mit gekochtem Schinken, Bohnen- kuchen
8 N dazu KartoffelpUree mit Tomatencreme dazu Kartoffeln® Spinat-Késesauce, und Leipziger Allerlei, dazu ein Broétchen und Butter Winterzeit bis salat
-‘5 - und Butterreis und Bohnensalat Uberbacken mit Gouda‘™*? dazu Salzkartoffeln®, 31.03.2024
= ; Dessert e

34,2 KH*
o 62,4 KH* Al C G, I, J| 75,4 KH* Al, G, || |57,9 KH* A1, D, G, || 80,9 KH* Al, G, || |41,8 KH* Al F, G, I, L| 43,9 KH* Al C G, 5,3 KH* A1,C,G,H2,H3
L. R Die Ments werden am Tag der Anderungen vorbehalten! EU-Zulassungs-Nr. HE 30376
- Wirsingroulade Serbischer Porree Sauerbraten Auslieferung frisch gekocht und sind  Nzhrwertangaben entnehrmen . Koh\enhyd?al-Berechnun_g (KH)
, anschen o mit Hackfleischfiillung, Bohneneintopf in Sahnesauce, vom Jungbullen b TK’AUSMZQM et ohne &f’vt:;tfri“”f_:ir ﬁie(’i”else"e: Bez'eh‘t?'cga“fdaf ’;"e”“ ohne
er wi il 8 8 dazu Speck-Zwiebelsauce® mit Rauchfleischwiirfeln®, dazu Salzkartoffeln®, mit deftiger Sauce, Salatbeilage. LI Ariscirmenti.de SiliSek
n Appetlt- g = und Salzkartoffeln®, Speck® und Zwiebeln, Dessert dazu Erbsengemuse
gute = 2 Dessert dazu ein Brotchen, und Schupfnudeln, Allergene:Gluten:A1=\eizen;A2=Roggen;A3=Gerste;Ad=Hafer,B=Krebstiere; C=Eier, D=Fisch;E=Erdn(isse;F=Soja;G=_aktose;Schalenfriichte:H1=Mandeln,
(%] n Dessert Dessert H2=Haseln(isse;H3=\Waln(isse;H4=Cashewn(isse;H5=Pekanniisse;H6=Paran(isse;H7=Pistazien;H8=Macadamianuisse;H9=Queenslandn(isse;=Sellerie;)=Senf;
52,3 KH* Al,C G, )| 84,6 KH* Al F 1| 55,0 KH* Al, G, 1| |107,3 KH* AlLF G, | K=Sesamsamen;=Schwefeldioxid;M=Lupinen;N=Weichtiere  Zusatzstoffe:1=mitFarbstoff,2=mitkonservierungsstoff;3=mitNitritpokelsalz4=mitSiBungs-
q:,’(_\‘\ GEKOC;,’ J mittel; 5=kann Graten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel; 7=mit Phosphat; 8=gewachst; 9=Formfleisch; 10=enthalt Alkohol
< .
- Rinderfrikadelle Rahmgulasch Blumenkohlauflauf Gepokelter Beste |te|efon MO — Fr \VOn 700 b|S 1 500 Uhr
IHR REG\ONALER %‘ N mit ;har%pigninfsﬁﬁce, vomMSErweln mit Sallazkartoffe\n“’), chwlslntekr(gl)sten- \
TAL azu Rosenko mit Makkaroni, essert raten
ANBIETER AUS BAUNA ] : und Salzkartoffeln®, Dessert in Schwarzbiersauce""?,
© g - Dessert dazu Sauerkraut® ‘
e — e‘(\v 2] 8 und Salzkartoffeln®, Dessert
W. frisch-™ 45,3 KH* Al, G, I, L| 675KH* Al F, G, || 68,4 KH* Al, G, | 46,8 KH* Al L) Gebiihrenfrei aus dem deutschen Festnetz.




