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. WOLFSBURG
01.06. bis 07.06.2020 | 23. Woche _.
Nahrwertangaben auf Anfrage.
Menii | Menu Il Vegetarisch Kaltmenu Salat
das Leichte
Gefliigelfrikadellenballchen Bratwurst+” Gemiisebratling Gegrillter
Feiertag auf Schwarzwurzelgemiise, auf Sauerkraut®, mit Rahmsauce Spanferkelriicken Feiertag Feiertag
. dazu Kartoffelpuree, dazu Kartoffelpiree, und Salzkartoffeln®, in deftiger Sauce, . :
Pfingstmontag eliygee St T Aot Aol Pfingstmontag Pfingstmontag
Dessert und Salzkartoffeln®, Dessert
59,3 KH* A, G, 1[|45,4 KH* A, G,1, 1]|84,3 KH* A, G,1[163,9 KH* Al
Bunter Gemiiseeintopf Spiralnudeln Gediinstetes Kleine HefekloBe natur Bayerischer 3 Wiener Salat ,Caesar”
mit Wiener Wirstchen(@+®) mit Rinderhacksauce Putenfilet mit warmer Vanillesauce, Leberkase® Wiirstchen(+9 Hahnchenbruststreifen, CroGtons
und frischen Gartenkrautern, und Tomatenwairfeln, mit Rahmsauce, dazu Obst® auf Sauerkraut® mit Kartoffelsalat®), und gehobelter Parmesan auf
dazu 1 Brotchen dazu Eisbergsalat dazu Gemusemischung und Zwiebelpuree, Senf und Brétchen frischem Salatmix, dazu Sauerrahm-
Dessert mit Dressing und Kartoffeln® dazu Senf, Dessert Dressing Brotchen
59,0 KH* A FG,11/93,8 KH* A CFG,1J||58,8 KH* A G, 1](82,6 KH* A, C F G, H|[33,2 KH* A, G, 1,617 KH* A, C, J[[59,1 KH* A CG,)J
Geschnetzeltes Paniertes Gefliigelfrikadelle Makkaroniauflauf Schnitzel ,Holsteiner Art” Heringsfilet® Salat ,Caesar”
Schweinefleisch Schweineschnitzel in Champignonrahmsauce, in feiner Tomaten-Schmandcreme, || mit Speck®, Zwiebeln und K&se!+2 ,Hausfrauen Art” Hahnchenbruststreifen, CroGtons
,Art Stroganoff” mit Gewdrz- mit Sauce, dazu Erbsengemuse tberbacken mit Gouda™?, dazu Uberbacken, dazu Salzkartoffeln® in pikanter Tunke aus Apfeln, und gehobelter Parmesan auf
gurkenwdrfeln und Champignons, dazu Méhrengemdise und Kartoffelptree gemischter Salat mit Dressing, und gemischter Salat mit Dressing Gurken und Zwiebeln, frischem Salatmix, dazu Sauerrahm-
dazu Senfrahmsauce und Spatzle und Salzkartoffeln® Dessert Dessert dazu Brotchen und Butter Dressing Brétchen
62,7 KH* A FG,1,1|70,9 KH* A, G, 1[|70,4 KH* A, G, 1{/105,3 KH* A CG,1,J172,1 KH* A, C, G,J||48,3 KH* A C, G,J||59,1 KH* A CG,)
Hahnchenbruststreifen Fischfrikadellen® Haxenfleisch Gemiise- Rotbarschfilet® Paniertes Salat ,Caesar”
mit Gemusesahnesauce, mit warmen Kartoffelsalat®, mit Sauce, Kottbullar paniert mit Sauce Hollandaise, Schweineschnitzel Hahnchenbruststreifen, Croltons
dazu Farfalle-Nudeln, dazu Remouladensauce®*, dazu Rosenkohl® mit fruchtiger Paprikasauce, dazu Salzkartoffeln® mit Kartoffelsalat@+, und gehobelter Parmesan auf
Dessert Dessert ' und Salzkartoffeln® dazu Vollkornreis, und Eisbergsalat mit Dressing, Salatgarnitur frischem Salatmix, dazu Sauerrahm-
Dessert Dessert und Senf Dressing Brotchen
83,5 KH* A F G, 1]169,7 KH* A C G,J L||46,0 KH* A, F1181,9 KH* A, C 1141,0 KH* A C G, J||48,5 KH* A, C,J[|59,1 KH* ACG,)J
Bauernhacksteak Cevapcici Gediinstetes Seelachsfilet® Riihrei Gepokelter Quarkpokal Salat ,,Caesar”
mit Schinken, Kase und Rost- mit Tomatensauce, mit Krauter-Senf-Sauce, mit Rahmspinat, Schweinekrustenbraten ,Birne Helene” Hahnchenbruststreifen, CroGtons
zwiebeln, dazu Speckbohnen® dazu Gemdisereis dazu Salzkartoffeln® dazu Bratkartoffeln®, in Schwarzbiersauce, Schokoquark und gehobelter Parmesan auf
und Kartoffelpree, und gemischter Salat und gemischter Salat Dessert dazu Sauerkraut® mit Birnen, Uberzogen frischem Salatmix, dazu Sauerrahm-
Dessert mit Dressing mit Dressing und Thuringer KI6Be, Dessert mit Vanillesauce® Dressing Brotchen
60,9 KH* A C G, 182,99 KH* A CFG,lJ||558KH* A CG,I 1692 KH* A, C FG, 1619 KH* A, l1,J,1[]102,2 KH* G|[|59,1 KH* AC G, J
p Rahmgeschnetzeltes Brechbohneneintopf Gemiise- Rinderbraten . .
Qualltat"sversprechen. Sa vom Schwein mit Wiener Wirstchen(@® Spatzlepfanne mit Sauce, . Kleinen, fl’lSEth_] Salat .
é\l_'e r':/ll\?lnus aus zem Hall_iss on mit Sahnesauce, und Kartoffelstiicken® mit Schnittlauchsauce, dazu Erbsengemdise Zu Jedem Essen zusatzlich bestellen:
risch Men( werden taglic e dazu Nudeln Dessert dazu Eisbergsalat und Spatzle, i i
frisch zubereitet, nur aus a und Bohnensalat, Dessert mit Dressing, Dessert Dessert Mo. l:l Di. D M. L—_I Do. D Fr. D
besten Zutaten hergestellt 81,9 KH* A F G, 1[[39,3 KH* A F G, 1/66,5KH* A C G, 1]/86,6 KH* A, C.F || (nurin Verbindung mit einer Meniibestellung und nicht an Feiertagen!)
und sind zum sofortigen :
Verzehr bestimmt. g SO Kassgler Braten® RUtenSteak Vegeta”SChes GyI'OS _Ente_nkeUIe Allergene: A=Gluten; B=Krebstiere; C=Eier; D=Fisch; E=Erdnisse; F=5o0ja;
Anderunsen vorbehaltent . in Sauce, mit Rahmsauce, mit Tomatensauce mit deftiger Sauce, G=Laktose; H=Schalenfriichte; I=Sellerie; J=Senf; K=Sesamsamen;
(EU_Zulassu“:gs_Nr e ’ 3 dazu Mischgemuse dazu Mischgemuse und Butterreis, dazu Rotkohlgemuse' L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere
* Kohlenhydrat-Berechnung (KH) ’S und K;rtoffetlp(]ree und KaDrtoffel[puree, Dessert und Th;rlnge; KloBe, Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitrit-
bezieht sich auf das Menu ohne esser ESET Sl pokelsalz; 4=mit SuBungsmittel; 5=kann Gréaten enthalten; 6=mit Antioxi-
40,6 KH* A, G,1]|46,2 KH* A, G, 1/{73,6 KH* A CFG,11|68,8KH* A, F. I, L | dationsmittel; 7=mit Phosphat; 8=gewachst

Dessert in Gramm (g).

GV Burozeiten Wolfsburg: Montag bis Freitag 8.00 Uhr bis 14.00Uhr
Telefon: 05361/295040

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!



Unsere Preise sind inklusiv Lieferung und Mwst.

Menu | 8,15 €
Menu lI 8,15 €
das Leichte 8,20 €
Vegetarisch 8,10 €
Extra Menu 9,20 €

Kaltmenu 6,95 €
Salat 6,70 €
kl. Salat* 1,85 €

* kleinen, frischen Salat zu jedem Menu
Mo.—Fr. zusatzlich bestellen (nur in
Verbidung mit einer Mentbestellung!)

Fiir die Lieferung am Samstag, Sonntag und an den Feiertagen
werden 1,40 € Lieferaufschlag pro Lieferung berechnet.

Wichtige Bestellinformationen!

Bitte beachten Sie, dass Bestellungen spatestens am vorherigen
Werktag bis 9:00 Uhr vor Lieferung bei uns eingehen miissen,
um beriicksichtigt werden zu kénnen.

Vor Feiertagen bitten wir um eine Vorlaufzeit von mindestens
2 Werktagen. Zu- und Abbestellungen sind am Werktag vorher
moglich. An den Wochenenden und Feiertagen ist unser Biiro
nicht besetzt.

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Homepage unter
www.wolfsburg.paritaetischer.de und wahrend unserer Biiro-
zeiten Montag bis Freitag zwischen 8:00 Uhr und 14:00 Uhr unter
der Telefonnummer: 053 61/295040.
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vom Paritatischen Wolfsburg

e ein abwechslungsreiches und vielseitiges tagliches

Meniiangebot

e eine zuverlassige Auslieferung unserer Gerichte

e flexible Bestellméglichkeiten

e keine Vertragsbindung

e keine Vorkasse — die Abrechnung erfolgt monatlich

Wir bieten lhnen:

e Ambulante Pflege

Mobiler Hilfsdienst

* Seniorenbegegnungsstatte

KISS (Kontakt- und Informationstelle fiir Selbsthilfe)
HilDe (Hilfe bei Demenz)

Aktiv-Treff

Name

StraBe

PLZ/Ort

Telefon
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Paritatischer Wolfsbg
Saarstraf3e 10a » 38440 Wolfsburg
Tel.: 05361/295040

www.wolfsburg.paritaetischer.de ¢ ear.wob@paritaetischer.de
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