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3 Vollkost

lhr Meniiservice 7
mit Herz

10,75 €

- 3,06 €

Vegetarisch

2,80 €

U 79 €

Gourmetmenii

Fiir den groBen Hunger Fiir die kleine Kaffeezeit

Herzhaftes Schweinegu-

lasch mit Gemiise "Leipziger Aller-
lei" und Spétzle 6,G1,Ei,s

Art. 4146 oL

Rostbratwiirstchen "Fran-

kische Art" vom Schwein auf

Sauerkraut mit Kartoffelptiree
3,M,MeLa

Art. 4021

Kartoffelspalten mit Linsen
in einer Tomaten-Gemiise-Sof3e s

Art. 4588 “ e

Sauerbraten "Frankischer

Art" in herzhafter SoRe, dazu Rot-

kohl und Knépflespétzle
G,G1,EiMMe,La,S

Art. 4255 oL

Naturelle Schweinesteaks

"Genfer Art" in SchlemmersoRe
mit Paprika, Spinat und Zwiebeln,

idazu Dauphinekartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 8120

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46010 2

Kalenderwoclig

Bestellschein

Des- Sa-

-

* Kann enthalten 1,2,3,10,i,
G,G1,63,M,Me,La,Sb,Sd,S,Sn

Kuchen

WM 123456 M-

Cremige Erbsensuppe mit

Reibekuchen mit Apfelmus

Spinat-Kdse-Strudel dazu ei-

Hahnchen "Cordon bleu”

Kartoffel-Kichererbsen-

firsich-Kédsekuchen

Gemiiseeinlage G,G1,M,MeLa,s G,G1,Ei ne Reisnudelpfanne mit Gemiise (aus Hahnchenbrustfleisch zusam- Pfanne mediterran abgeschmeck- ~ §.G1.EiMMe,la
"mediterrane Art" und TomatensoBe | mengefiigt), mit naturellen Erbsen fes Pfannengericht mit Blattspinat, | [ | e e e
G,G1.EiMMelasS und Mahren, dazu Friihlingspiiree Cherrytomaten und Weichkase
20,G,G1,M,Me,La bibeta . e el dnat | 5w sl Sndeni] Sasses
Art. 4683 ze.L Art. 4557 2 Art. 4562 ©ze Art. 4770 oL Art. 6381 ze Art. 46013

Feines Gemiiseragout in
Sauerrahmsofe mit Salzkartof-
feln 6,61,MMe La,S

Art. 4573 ze.

Drei Hackrélichen "Balkan-

Art" vom Schwein in pikanter Papri-
kasofe mit Kréuter-Kartoffeln 6,G1,Ei

Art. 4024 e

Feine Gemiisevielfalt mit ei-
ner Karottenecke in Knusperpanade,
Romanesco-Méhren-Gemiise und
Salzkartoffeln, dazu eine cremige
Buttersofle 6,G1,G3 M Me La,S

Art. 4556 z el

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein in einer Malz-

Ktimmel-Sofe mit Bayrisch Kraut

und Kartoffelkl6Ren
G,G1,G3,EiMMe,La,S

Art. 4120 o

Zwei Hahnchenkeulen mit
Knusperpommes, dazu Ketchup

Art. 8729

xlandel-Bienenstich-
$chnitte c,61,Ei,5b,MMe,La,sfsf1

Art. 46025

Hausgemachte Rinderfrika-
delle in herzhafter BratensoRe mit

Rahmspinat und Petersilienkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Art. 4097 oL

Hackbéllchen vom
Schwein und Rindin

Preiselbeer-Sahne-Solle, dazu
Hoérnchennudeln G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4002 oL

Gnocchi in einer Gemiise-

mischung "Mediterrane Art"
G.G1MMeLla

Art. 4591 ze

Zartes Kalbsgeschnetzel-

tes in PfefferrahmsoRe mit

buntem Gemuse und Salzkartoffeln
G,G1,MMe,las

Art. 4320 Y e

Gerollte Palatschinken
Pfannkuchen mit Gemiisefiillung in
gekrauterter Tomaten-Frischkédseso-
e garniert mit gelber M6hre und Pe-
tersilie G,61,Ei,M,Me,La

Art. 6826 “ze.

Nussschnitte mit Glasur
G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Art. 46023 @

Zartes Huhnfleisch in

ChampignonsoRe dazu Erbsen
"naturell" und Langkornreis

Fischstabchen (aus nachhalti-
ger Fischwirtschaft) mit Rahmspinat
und Kartoffelpiiree G,G1,Fi,M,Me,La

Erbsentaler in Mehrsaaten-

panade dazu eine cremige Curry-
Sofe und Gemiisereis G,G1,M,Me,La

Kap-Seehecht in Sauer-
rahmsofRe (aus nachhaltiger

Fischwirtschaft) dazu eine bunte Ge-

misemischung und Salzkartoffeln
G,G1,FiMMe La,S,Sn

nusprig panierter Alaska-
Seelachs (aus nachhaltiger Fisch-

wirtschaft) mit Kartoffel-Sellerie-Gra-
tin G,G1,Fi,MMeLla,s

fﬂaumenschnitte mit
treuselncciei

Art. 4792 L Art. 4429 o Art. 4592 Ze.L Art. 4420 e Art. 6450 oL Art. 46024
wei Pfa K errgeft mi "urry nit Wellen- e-Nandariner
Blaubeer-Kompott G,G1,Ei,MMe,La Rindfleisch s,sn schnittpommes ssn G,G1,Ei,MMe La
Art. 4525 7 Art. 4644 oL Art. 8030 Art. 46022
arter-Rinderbrateninkrafi-——Paniertes-Schweinesehnit Sehwitbischer-Sauerbraten—Ikrdbee
ger Bratensof3e mit Blumenkohl in zel mit pikanter mit Spétzle und Brosel- 3G,G1,Ei,M,Me,La
Dene fg Petsrs{lerienstcln Schaschlik-SoRe dazu Garnitur c.c1EMMeLas
\Me\La,S, Sprahudenzestes | 00U b il s e s | s
Art. 4231 oL Art. 4131 o Art. 8205 oL Art. 46017

Paritatischer Schaumburg
DammstraBe 12a
31675 Biickeburg

Telefon: 05722-9522 14

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

@” = Apfelkuchen®6! EiMMela
g — KirSChkuchen10,G.G1.Ei,M,ME,La,Sb
@ —_ ButterkuChenG,GI,Ei,M,Me,La,Sf,Sﬂ

Kunden-Nr.

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar!
Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Wihlen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Menis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett)

Anderungen vorbehalten

b bRra R Pl e EL L CL iRt D bR T

Rk s & S ™ T N

x Iz 7 =mit Alkohol 2 = vegetarisch = Meniis mit mind. 25¢ EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
- Enthaltene Allergene: Ei=Fier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
- Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. ::::

Art.Nr.: 66001



http://www.apetito.de/artikelinfo

r

Kalenderwoche: ?:;;-;
19 6,61,63,M,Me,La,Sb,Sd,5.5n 11— NeS—— o i
19948 Dess 1ba: Sl Veni- 9,75 € 10,65 € 0,75 € 3,06 € nm €
angebot :
Anzahl Tagesgericht 3 Vollkost Vegetarisch Gourmetmenii Fir den groBen Hunger Fiir die kleine Kaffeezeit |
Mo

Bestellschein

-]

* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,

Art. 4744 oL Art. 4163 oL Art. 4599 Z el Art. 4248 Y @ Art. 6343 ® Art. 46010 “ 3

Nudeln in RahmsoRe mit Deutsches Beefsteak mit Erb- |Kartoffel-Gemiise-Reibeku- Ente "asiatische Art"in Linseneintopf "Hausfrauen Pfirsich-Kdsekuchen 3

Lauch und herzhaftem Schinken sen upd Mohren, dazu Spiralnudeln chen mit einem feinen Gemiisemix ~ pikan-ter siiR-saurer SoBe mit Thai-  Art" mit Bockwiirstchen Wiirstchen ~ G.$1.EiMMeLa

................................................ 20,3,G,G1,M,Me,La,S G,G1,Ei,S,Sn Und einem cremigen Dlp Reis sb 20,3,8.5n
................................................ G,G1,EiMMe.LaS !
g

Art. 4551 ® Art. 4023 oL Art. 4576 ©e Art. 4782 L] Art. 8671 Art. 46013 8

Wir bringen Ihnen

den Genuss ins Haus.
Guten Appetit.

Hahnchenfilets in feiner Sauer-
rahm-KrautersoRe, dazu Gemiise-
Reis G,G1,M,Me,La,S,Sn

Zartes Schweinegeschnet-

zeltes in SoRe mit buntem Gemii-

semix, dazu Kndpfle-Spatzle
G,G1,EiM,Me,La,S

Buntes Spargelgemiise-Ra-
gout in feiner SoRe, dazu Salzkar-
toffeln 6,G1,M,Me,La,s

Pfifferlingstopf vom Rindin
BurgundersoRe, dazu Pariser Karot-
en und Knopflespatzle 20,6,61,Ei,s,Sn

Spaghetti Bolognese mit
Hackfleischsofte vom Rind und
Schwein 6,61,Ei,s

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

G,61,Ei,M,Me,La

Vegetarischer Griine-Boh-
nen-Eintopfs

Art. 4608 Ze.L

Griine-Bohnen-Eintopf mit
geschnittenem Rindfleisch s

Art. 4645 [

Riihrei mit Spinat und Salzkar-
toffeln EimMMe,La

Art. 4565 ze.L

Schweinemedaillons in fei-

ner RahmsoRe mit Apfelrotkohl
und Spatzle 6,61,Ei,M,Me,La,S

Art. 4176 ®L

Knuspriges Rostzwiebel-

ichnitzel vom Schwein mit Rahm-

irsing und Stampfkartoffeln
G|G1,M,Me,La

Art. 6109 L]

Mandel-Bienenstich-

Schnitte c,61.Ei,5b,MMe,La,sf,sft

Art. 46025

Jéagerfrikadelle vom
Schwein in Champignonso-

Re mit Mshrengemiise und Stampf-
kartoffeln 20,G,G1,EiM,Me,La,S

Art. 4022 e

Késespatzle mit Rostzwiebelgar-
nitur G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 4558 ze

Feine Gemiiseauswahl mit
Sole a la Hollandaise und Friihling-
spliree G,G1,M,Me,La

Art. 4594 zZe.L

Kalbsgeschnetzeltes "Ziiri-

cher Art" mit Brokkoli und Kréu-
erspétzle G,G1,Ei,MMe,La,S

Art. 4334 Y @

Hriithlingsrolle mit Wildreis-Ge-
mise-Pfanne und einer stiR-sauren
SoRe G,G1,5,5n

Art. 6779 ze

Nussschnitte mit Glasur
G,61,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Art. 46023 @z

Gebackene Filetstiicke
vom Alaska-Seelachs (aus

nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf-

sofle mit buntem Gemisereis
G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4493 el

Hahnchenfilets in herzhaf-
ter PilzsoRe mit Schwarzwurzel-

gemise und Petersilienkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S

Art. 4458 e

Spaghetti mit griinem Pes-
to und einer Kése-Tomaten-Garnitur
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4540

Lachsfilet in feiner Butter-

soRe (aus verantwortungsvoller
Aquakultur) mit Brokkoli und einer

Reis-Wildreiskombination
5,G1,Fi,M,Me,La,S

Art. 4455 ¥

Alaska-Seelachs "Korn-
raft" (aus nachhaltiger Fischwirt-
sgchaft) in Tomaten-Krautermarinade,
dazu eine Dinkel-Gemise-Pfanne

it Tomate, Zucchini und Aubergine
G5,Fi,Sb

rt. 6456 ®

Pflaumenschnitte mit
Streuseln cciEi

Art. 46024 =

Pfannkuchen mit fruchtiger Erd-

beer-Rhabarber-Fllung
G,G1,EiM,Me,La

(aus Hahnchenbrustfleisch zusam-
mengefiigt) mit Erbsen und M&hren
in SoRe a la Hollandaise und Kartof-
felpliree G,G1,MMe La,s

Klassischer Leberkdse vom
Rind und Schwein mit kréaftiger Bra-
tensole, dazu Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,M,Me,La,s,Sn

asselercarbonade auf
auer-kraut mit Kartoffelptiree und
Rost-zwiebeln 20,3,6,61,M,Me,La

Schwein in ZwiebelsoRe, dazu bayri-
sches Weillkohl-Gemiise und
Stampfkartoffeln G,61,Ei,M,Me,La,S,Sn

chnitzel mit einer bunten Gemii-
auswahl und SoRe a la Hollandai-

, dazu kleine Kartoffeln mit Schale
G1,M,Me,La,S

w n N

Q

Kase-Mandarinen-Schnitte
G,61,Ei,M,Me,La

Art. 4515 @ Art. 4085 Art. 6164 ° Art. 46022 @
Pamnierte en-Happen|Nini=FrikadettenvomRindund Zweipanierte Schweine=—Erdbeer-Schnitte

3,4,G1,EiM,Me,La

@5 ----- P e Art. 4081 Art. 8144 oL Art. 46017
X P Paritatischer Schaumbur i ,

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre Daminstrals 12a 9 Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! @*’ = ApfelkuchenS6!EiMMela 3
. . . . s N
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an 31675 Biickeburg Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben L = Kirschkuchen oS maetash £ 8
uns abschicken oder Ihrem Meniikurier mitgeben. Telefon: 05722 - 9522 14 der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! O E e LaSrS R
= ,G1,Ei,M,Me,La,Sf, s B

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu @ = BB % H
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Wochenendzuschlag 0,95€ - 2 §* 8
Daten zum Zwecke der Werbung kénnen Sie jederzeit widersprechen. Salate und Dessert momentan nicht lieferbar! Wihlen Sie lhre Kostform: i
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€ L = Angepasste Vollkost (leicht bekmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) ER
hinsichtlich Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35¢g Fett)
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rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das
I Recht auf Loschung Ihrer personenbezogenen Daten. I

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zuckerart und SiiBungsmittel 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol 2 = vegetarisch X= Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf 23
*.. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mendis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



http://www.apetito.de/artikelinfo

