-

* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,
6,G1,63,M,Me,La,Sb,Sd,S,.Sn

| lhr Meniiservice 7
mit Herz

R o5

Bestellschein

Kalenderwocbﬁ

Sa- Kuchen

lat*

Des-

W 123456

0 75 €

10,65 € 3,06 €

Anzahl

Tagesgericht

3 Vollkost

Vegetarisch

Gourmetmenii

Fiir den groRen Hunger F

uir die kleine Kaffeezeit

Saftiges Kasseler in Bra-
tensofRe mit Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,6,61,MMe,La,s

Art. 4199 s}

Erbsensuppe mit geschnittener
Wiener Wurst vom Schwein 20,3,s,5n

Art. 4606 e

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger Currysofe mit Lang-
kornreis G,G1,M,Me,La,Sn

Art. 4548 “ e

Rinderleber "Berliner Art"

mit fruchtiger Apfel-Zwiebel-Garnitur,
dazu Stampfkartoffeln 6,61,M,Me,La,s

Art. 4282 ®

"Rigatoni al forno" Rigatoni in
[TomatensofRe mit Hackfleisch vom
Rind, Erbsen und Bauchspeck vom
Schwein, verfeinert mit Mozzarella-
kugeln 20,3,6,G1,M,Me,La

Art. 6360 o

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

G,G1,EiM,Me,La

Art. 46010 ©

Herzhaftes Rinderge-

Wurstpfanne "Jéager Art"

Kartoffel-Gemiise-Auflauf

Zwei Hahnchenoberkeulen

Kartoffelrésti "Gratin

Pfirsich-Kasekuchen

se "Leipziger Allerlei", dazu Friihling-
spliree Ei,M,Me,La

Art. 4581 Ze.L

spaltenasn

Art. 4088 ®

chen mit Frischkésefiillung
dazu griine Bohnen und Kartoffel-
wiirfel G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 4570 z e

vom Rind, dazu Rosenkohl und
Spaétzle 20,6,G1,Ei,S,5n

Art. 4269 Y @

ne- und Rinderhackfleisch,
in einer pikant gewiirzten
SoRe mit Champignons,
Zwiebeln und... c61.s8n

Art. 8015 e

schnetzeltes “Stroganoff" vom Schwein in herzhafter SoRe, mit Brokkoli, MGhren und Zwiebeln in | in Champignon-Paprikasof3e mit Fromage" mit Brokkoli und Blu- G,G1,Ei,M,Me,La

mit Petersilienkartoffeln dazu Spétzle 20,3,6,G1,EiMMe,La,S heller SoR3e, mit Kése liberbacken Erbsen und Gabelspaghetti menkohl in kraftiger Késesofe gold-

G.G1,MMe,La,S,Sn GG1.EIMMelaS G.G1.MMeLaS gelb iiberbacken G,G1,MMe,La,s

Art. 4233 oL Art. 4025 Art. 4585 ze Art. 4784 ® Art. 6803 ze. Art. 46013

Goldgelbes Riihrei mit Gemi-| Currywurst mit Kartoffel- Herzhafter Spinatpfannku- | Kréftiger Burgunderbraten |Rauberpfanne mit Schwei- andel-Bienenstich-

chnitte c,61,Ei,sb,M Me La sf,sit

Art. 46025

Wirsingroulade vom
Schwein und Rind in Bra-
tensofe dazu bayrisches WeiRk-

kohl-Gemiise und Petersilienkartof-
feln 6,61,s,5n

Art. 4060 ®

ballchen in Curry-RahmsoRe mit

Gemlise, dazu Spiralnudeln
G,G1,M,Me,La

Art. 4762 oL

topf mit feinen Kartoffelwiirfeln

Art. 4603 ze.L
see in RahmsoRe mit Ge-

miiseeinlage dazu bunter
Gemii-sereis G,G1,M,Me,La,S

Art. 4797 Y ®

Chili con Carne (mild abge-

schmeckt) vom Rind mit Lang-
kornreis s

Art. 4030 °

Alaska-Seelachs in Senf-
ButtersofRe (aus nachhaltiger

Fischwirtschaft) dazu Méhren und
Risi-Bisi G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4433 oL

Bunte Gemiiseplatte mit Blu-
menkohl, griinen Bohnen und Fin-

germdhren, dazu Stampfkartoffeln
MMe,La,s

Art. 4574 Ze.L

Schweineschnitzel Cordon

bleu mit buntem Mischgemiise "na-
turell" und Kartoffelwirfeln in Kase-
sofde 20,3,G,G1,M,Me,La,S

Art. 4182 e

Zwei Rinderrouladen in pikan-
ter Soe mit Apfelrotkohl und Salz-
kartoffeln G,G1,Ei,s,sn

Art. 8245 Y e

Nussschnitte mit Glasur
G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Art. 46023 &

Sudlandische Gemiise-Nu-
delpfanne "vegetarisch" mit To-
maten und Paprika 6,61

Art. 4549

Kap-Seehecht in feiner Ho-

nig-Senfsofe (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) mit Frithlingsgemii-

se, dazu Kartoffel-Senf-Stampf
Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4432 oL

untbarschfilet in Oran-
gensol&e (aus verantwortungsvol-
er Aquakultur) dazu eine gekrauter-
te Gnocchi-Pfanne mit Romanesco
und Cherrytomaten G,G1,Fi

Art" mit geschnittener Mettwurst
vom Schwein 20,3,M,Me,La,s

Art. 4609

lasch mit Spatzle 6,61.Ei

Art. 4249 ®

icher Art" vom Schwein mit
hampignonképfen in wiirziger
RahmsoRe, dazu Pariser Karotten
nd Knopfle-Spéatzle G,61,EiM,MeLa,s

Art. 8136 Y e

Art. 8476 ® Art. 46024
5kiei Rostbratwii e Fse-iManda
vom Schwein auf herzhaftem G,G1,Ei,M,Me,La
Sauerkraut, dazu Kartoffelptiree mit

Rostzwiebeln 3,6,61,M,Me,La

Art. 8044 Art. 46022

flaumenschnitte mit
treuselnccie

3G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46017

Paritatischer Schaumburg
Dammstrale 12a
31675 Biickeburg

Telefon: 05722-9522 14

Wochenendzuschlag 0,95€

Salate und Dessert momentan nicht lieferbar!
Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Wihlen Sie lhre Kostform:

L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewdirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hochstens 359 Fett)

@g = Apfelkuchen®6! €iMMela
gg - KirSChkuChen10,G.Gl.Ei.M,Mc,La,Sb
@ = ButterkuChenG,G1.Ei,M,ME,La,Sf,Sf'I

Anderungen vorbehalten

© 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zuckerart und SiiBungsmittel 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol ¢ = vegetarisch X= Meniis mit mind. 25¢ EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
. Enthaltene Allergene: Ei=FEier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
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- Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. :

Kunden-Nr.

Art.Nr.: 66001


http://www.apetito.de/artikelinfo

r

Kalenderwoche: 21

Bestellschein

Des- Sa-

1 2 3 4 5 6 sert* lat*

-]

* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,
G,G1,G63,M,Me,La,Sb,Sd,S,Sn

Kuchen

n PAr A i (hE i as, .  DROM

10,65 €

Tagesgericht

0,75 €

3 Vollkost

Vegetarisch

Wir bringen [hnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

Gourmetmenii

Fiir den groBen Hunger Fiir die kleine Kaffeezeit

Schweinehacksteak in pi-

kanter BratensoRe mit griinem
Pfeffer, dazu griine Bohnen "natu-

rell" und KartoffelkloRe
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Art. 4099 ®

Zartes Rindergeschnetzel-

tes mit Rotkohl und KartoffelkloRen
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Art. 4219 oL

Spaghetti "Napoli Art" mit
fruchtiger Tomaten-BasilikumsoRe
G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 4321 ©e.

Zartes Rindfleischin einer
Klassisch-westfélischen Zwiebelso-
e, dazu griine Bohnen und Salzkar-
offeln 20,6,61,M,Me,La,S,Sn

Art. 4211 L)

Rikantes Kesselgulasch
vom Rind dazu Bandnudeln mit
Tomaten-Paprika-Garnitur ,G1,Ei

Art. 8206 ®

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

G,1,EiM,MeLa

Art. 46010 2

Hahnchenfilet "Gartnerin

Art" in SahnesoRe mit Gemii-

seeinlage, dazu Langkornreis
G,G1,M,Me,La,S

Art. 4780 L

Fleischkl6Rchen vom Rind

und Schwein in Soke mit Cham-
pignons, dazu buntes Gemise und
Spiralnudeln 6,G1,Ei

Art. 4001 o

Cremiges Champignonra-
gout mit Spatzle 6,61,EiMMe La,s

Art. 4587 ©ZeL

Geschnittene Entenbrustin
Rotwein-Balsamicosolle, dazu Fin-

germohren "naturell" und Kartoffel-

I6Re G,G1,Ei,MMe,La,S

Art. 4308 Y @

[da)

piiBkartoffel-Curry mit Brokko-
Zuckerschoten, typisch abge-
hmeckt mit Kokosmilch und Kori-
der, dazu Reis G,G1,Sb,Sn

8(/)—:

Art. 6820 ze

Pfirsich-Kdasekuchen
G,61,EiM Me,La

Arll. 46013

Gemiiseeintopf nach "Gart-

nerin Art" mit frittierten Mettbéll-
chen vom Schwein 6,G1,Ei,s

Bandnudeln Carbonara mit

gerauchertem Speck in Kasesolle
20,G,G1,Ei,M,Me,La

Herzhafter Pfannkuchen
mit Gemiisefiillung dazu Erb-

sen "naturell" und kleine Kartoffeln
mit Schale 6,G1,Ei,M,Me,La

Schweineschnitzel Natur in

piner Café-de-Paris-SoRe
dazu griine Bohnen mit Speck und

Zwiebeln und kleine Kartoffelrosti
00,G,G1,M,Me,La,Sn

akkaroni in fruchtiger To-

atensole mit Pute
20,3,G,G1,M,Me,La

Mandel-Bienenstich-
Schnitte 6,61,Ei,sb,MMe,La,sfsf1

..... Art. 4612 oL Art. 4507 L] Art. 4543 Ze.L Art. 4108 o rt. 6318 LI Art. 46025
el Gefliigelfrikadelle in Bra- Gefliigelbratwurstin Soe mit | Gefiillte Kartoffeltaschen Lammkeulenbraten "Pro- ulled Chicken Saftiges Hahn-  Nussschnitte mit Glasur
O 2o tensoRe mit Wirsinggemiise und Kohlrabi-M6hren-Gemtise und Salz- | mit Frischk&seflllung, dazu Gemise Nence Art" in KrautersofRe chenfleisch gezupft, mit baked Be- G,(1,Ei,M,Me La,Sf,Sf2
.................................................. Kartoffelpiiree G,61,M,Me,La,S,Sn kartoffeln 3,MMe,Las,sn in einer kraftigen Tomatensoe mit griinen Bohnen und Fingermah- s in BBQ-Sole, Sauerrahm und
: : G,G1,M,Me,La ten, dazu Kartoffel-Pastinaken- Gouda goldbraun tberbacken, dazu
Faresd AR L e | | [ ng: ,,,,, stampf G,G1,MMe,La,S,Sn wirzige Steakhouse frites MMe,La,sn
@: Art. 4790 oL Art. 4767 ° Art. 4544 ] Art. 4318 oL Art. 8713 o At 46023 z
T Traditionelle Leberkl6Be auf | Gebratene Fischfrikadelle |Saftige Gemiisefrikadelle Panierter Alaska-Seelachs  Alaska-Seelachs-Schlem- Pflaumenschnitte mit
D : herzhaftem Sauerkraut mit Stampf- (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit MShren in SoRRe, dazu Petersili- mit Krauterfillung (aus nach-  merschnitte (aus nachhalti- Streuseln i
T R T e kartoffeln 6,G1,Ei,M,Me,La dazu Rah_mspmat und Frihlingspu- enkartoffeln 6,G1,EiM,Me,La haltiger Fischwirtschaft) dazu Roma-  ger Fischwirtschaft) mit einer i
! ﬁ : ree G,G1,FiMMe,La hesco, Blumenkohl und Brokkoli in Wirzigen Krauterauflage tberba- =
o Sofle und Salzkartoffeln cken, dazu Sahnekartoffeln
e 8 [6.G1,Fi,M,Me,La,Sn d.G1,Fi,Sb,M,Me,La
\@: Art. 4074 A

Art. 4415 e Art. 4387 ©ze.L Art. 4402 ®L rt. 8451 Allt. 46024 @
—Schwabische Maultaschen Griimkohieintopf mit zwei ge- KLWWW inen-

in einer kraftigen Briihe mit Zwiebel- rducherten Mettendchen 20,3,s,sn G,651,Ei,M,Me,La
schmelze 20,G6,G1,Ei,s

Art. 4386 o Art. 8603 Ait. 46022 7]

—Rinderroutade"Hausfrau= Hahnchenfilets "Gartnerin—Erdbeer-Sehnitte————————
en-Art" in BratensoRe mit Apfelrot- Art" mit Kartoffelkroketten  3.¢.G1EiMMelLa
kohl und Salzkartoffeln 6,61,5,sn G§,G1,Ei,MMe,La,S

BratensoRe dazu Ro
Salzkartoffeln

Art. 4168 oL Art. 4221 e Art. 8741 ¥ Ant. 46017

aritatischer Schaumburg
Dammstrale 12a
31675 Biickeburg

Telefon: 05722 - 9522 14

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer
Daten zum Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht
hinsichtlich Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von

rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das
I Recht auf Loschung Ihrer personenbezogenen Daten. I

@g = Apfelkuchen®6iMMela
g? = KirschkuchenlQ,G,GI,Ei,M,Mc,La,Sb
% - ButterkuChenG,Gl,Ei,M,Me,La,Sf,Sﬂ

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar!
Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Wihlen Sie Ihre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekmmliche Mentis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35g Fett)

Anderungen vorbehalten
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1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zuckerart und SiiBungsmittel 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch X= Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g 8
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
-+ Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



http://www.apetito.de/artikelinfo

