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Fiir den groBen Hunger Kiir die kleine Kaffeezeit

12

Menii

(0)

Saftiges Kasseler in Bra-
tensofe mit Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,6,61.MMe,La,s

Art. 4199 °

Erbsensuppe mit geschnittener
Wiener Wurst vom Schwein 20,3,5,5n

Art. 4606 ®

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger Currysofe mit Lang-
kornreis G,G1,M,Me,La,Sn

Art. 4548 “ e

Rinderleber "Berliner Art"

mit fruchtiger Apfel-Zwiebel-Garnitur,
dazu Stampfkartoffeln G,G1.M,Me,La,s

Art. 4282 o

"Rigatoni al forno" Rigatoni in
TomatensoflRe mit Hackfleisch vom
Rind, Erbsen und Bauchspeck vom
Schwein, verfeinert mit Mozzarella-
kugeln 20,3,G,G1,M,Me,La

Art. 6360 L]

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

5,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46010 ©

Mo

Kalenderwocl:m

Bestellschein

Des-
sert*

3456

Sa-
lat*

-]

* Kann enthalten 1,2,3,10,i,
6,G1,63,M,Me,La,Sb,5d,S,Sn

Kuchen

Anz

ahl

Herzhaftes Rinderge-

schnetzeltes "Stroganoff"

mit Petersilienkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn

Art. 4233 L

Wurstpfanne "Jéager Art"
vom Schwein in herzhafter SoRe,
dazu Spétzle 20,3,6,G1,EiM,Me,La,S

Art. 4025

Kartoffel-Gemiise-Auflauf

mit Brokkoli, M6hren und Zwiebeln in

heller SofRe, mit Kése (iberbacken
G,G1.EiMMe,La,S

Art. 4585 © e

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-Paprikasof3e mit

Erbsen und Gabelspaghetti
G,G1,MMe,La,S

Art. 4784 ®

Kartoffelrosti "Gratin

Fromage" mit Brokkoli und Blu-
menkohl in kraftiger Kéasesofe gold-
gelb Giberbacken G,G1,MMe,La,s

Art. 6803 ze.

Pfirsich-Kasekuchen
G,G1,EiM,Me,La

Art. 46013

Goldgelbes Riihrei mit Gemii-
se "Leipziger Allerlei", dazu Friihling-
splree Ei,M,Me,La

Art. 4581 zZe.L

Currywurst mit Kartoffel-
spaltenssn

Art. 4088 o

Herzhafter Spinatpfannku-

chen mit Frischkasefiillung
dazu griine Bohnen und Kartoffel-
wiirfel G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 4570 z e

Kraftiger Burgunderbraten
vom Rind, dazu Rosenkohl und
Spaétzle 20,6,G1,Ei,S,Sn

Art. 4269 Y ®

Rauberpfanne mit Schwei-
ne- und Rinderhackfleisch,
in einer pikant gewiirzten
SoRe mit Champignons,
Zwiebeln und...cc1.s.8n

Art. 8015 L

Mandel-Bienenstich-

Bchnitte c,61,Ei,5b,MMe,La,sf,sf1

Art. 46025

Wirsingroulade vom
Schwein und Rind in Bra-

tensofe dazu bayrisches Weif-
kohl-Gemiise und Petersilienkartof-
feln 6,61,s,5n

Art. 4060 ®
> getftei =
béllchen in Curry-RahmsofRe mit

Gemlise, dazu Spiralnudeln
G,G1,M,Me,La

Geb erne Ge

Art. 4762 LI

topf

mit feinen Kartoffelwiirfeln

Art. 4603

ANTe
see in Rahmsofe

miiseeinlage dazu bunter
Gemii-sereis G,G1,M,Me,La,S

—Ataska=SeetachsimSenf—

|_Herzhaftes Rindersaftgu-

Chili con Carne (mild abge-

schmeckt) vom Rind mit Lang-
kornreis s

Art. 4030 ®

Buttersofe (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu Méhren und
Risi-Bisi G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4433 oL

Art. 4574 ze.
Stidiindische-@ tiso-Nu=

Bunte Gemiiseplatte mit Blu-
menkohl, griinen Bohnen und Fin-

germohren, dazu Stampfkartoffeln
MMe,La,S

delpfanne "vegetarisch" mit To-
maten und Paprika G,G1

Art. 4549 Ze

Schweineschnitzel Cordon
bleu mit buntem Mischgemiise "na-

turell" und Kartoffelwiirfeln in Kéase-
sol3e 20,3,6,G1,M,Me La,S

Art. 4182 L]

nig-SenfsoRe (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) mit Friihlingsgemi-

se, dazu Kartoffel-Senf-Stampf
Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4432 e

Zwei Rinderrouladen in pikan-
ter SolRe mit Apfelrotkohl und Salz-
kartoffeln G,G1,Ei,s,Sn

Art. 8245

BU Da itetim Oran-
gensof&e (aus verantwortungsvol-
ler Aquakultur) dazu eine gekrauter-
te Gnocchi-Pfanne mit Romanesco

und Cherrytomaten G,G1,Fi

Art" mit geschnittener Mettwurst
vom Schwein 20,3,M,Me,La,S

Art. 4609

Art. 8476 o

vom Schwein auf herzhaftem
Sauerkraut, dazu Kartoffelptiree mit
ROstzwiebeln 3,6,G1,M,Me,La

Art. 8044

lasch mit Spétzle 6,61

richer Art" vom Schwein mit
Champignonkd&pfen in wiirziger
Rahmsofe, dazu Pariser Karotten
und Knopfle-Spatzle G,G1,EiMMe,La,S

Art. 8136 Y @

Nussschnitte mit Glasur
G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Art. 46023 @

¢,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46022 @

3,G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46017

Art. 4797 Y e Art. 4249 ®
o ;
Paritatischer Schaumburg

DammstraRe 12a
31675 Biickeburg

Telefon: 05722-9522 14

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar!
Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Waihlen Sie |hre Kostform:

L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hochstens 35¢ Fett)

@é’ = ApfelkuchenSe"EMMela
§ = KirschkuchenIO,G,GI.Ei,M.Me,La,Sb
@ - ButterkuchenG,Gl,Ei,M,Me,La,Sf,Sfl

Anderungen vorbehalten

it Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 57 =mit Alkohol 2 = vegetarisch = Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 keal/g (=% = enthélt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Fi=Fier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
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Kunden-Nr.

Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. ::::

Art.Nr.: 66001


http://www.apetito.de/artikelinfo

Wir bringen [hnen

»

Kalenderwoche: 31

-

* Kann enthalten 1,2,3,10,i,

Bestellschein

den Genuss ins Haus.
Guten Appetit.

Schweinehacksteak in pi-

Zartes Rindergeschnetzel-

Spaghetti "Napoli Art" mit

Zartes Rindfleischin einer

Pikantes Kesselgulasch

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen

6,61,63M Me,La,5b,54.5.5n S
angebot
1 2 3 4 5 6 Anzah] Tagesgericht 3 Vollkost Vegetarisch Gourmetmenii Fiir den groBen Hunger Fiir die kleine Kaffeezeit
Mo

kanter BratensoRe mit grinem | tes mit Rotkohl und KartoffelkloRen [fruchtiger Tomaten-BasilikumsofRte flassisch-westfalischen Zwiebelso- ~ vom Rind dazu Bandnudeln mit ~ G.G1EiMMe La
Pfeffer, dazu griine Bohnen "natu- G,G1,EiMMeLa,S,Sn G.C1,ELMMeLa be, dazu griine Bohnen und Salzkar-  Tgmaten-Paprika-Garnitur 6,61Ei
rell" und Kartoffelkl6Re toffeln 20,6,61,M,Me,La,S,Sn
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn
29.07.
Art. 4099 ® Art. 4219 oL Art. 4321 ze. Art. 4211 ° Art. 8206 o Ar{. 46010 @
. Hahnchenfilet "Gartnerin Fleischkl6Bchen vom Rind |Cremiges Champignonra-  Geschnittene Entenbrustin liRkartoffel-Curry mit Brokko-  Pfiirsich-Kasekuchen
D | Art" in SahnesoBe mit Gemi- | und Schwein in Soe mit Cham- |gout mit Spétzle 6,61,EMMe,La,s Rotwein-BalsamicosoRe, dazu Fin- li,(Zuckerschoten, typisch abge- G.G1,EiM,Me,La
seeinlage, dazu Langkornreis pignons, dazu buntes Gemiise und germdhren "naturell" und Kartoffel- s¢hmeckt mit Kokosmilch und Kori-
G,G1,MMelas Spiralnudeln G,61,Ei KI6Re 6,G1,EiMMe,La,S ander, dazu Reis 6,G1,8b,Sn
30.07.
Art. 4780 L Art. 4001 ° Art. 4587 zeL Art. 4308 Y e Art. 6820 ze Ar{. 46013
: Gemiiseeintopf nach "Gért- | Bandnudeln Carbonaramit  [Herzhafter Pfannkuchen $chweineschnitzel Natur in Makkaroni in fruchtiger To- Mandel-Bienenstich-
M | nerin Art" mit frittierten Mettball- | gerduchertem Speck in Késesofte mit Gemiisefiillung dazu Erb-  ¢iner Café-de-Paris-SoRe matensoBe mit Pute Sc¢hnitte 6,61,Ei,s0MMe La,sisft
chen vom Schwein 6,61,Ei,s 206,61 ELMMeLa sen "naturell" und kleine Kartoffeln dazu griine Bohnen mit Speck und 2013,6,G1,M,Me,La
mit Schale 6,61,EiMMe,La 4wiebeln und kleine Kartoffelrosti
40,G,G1,M,Me,La,Sn
31.07.

Art, 4612 L

Art. 4507 [}

Art. 4543 ze.L

Art. 4108 ®

>

t. 6318 e

Ar

. 46025

Gefliigelfrikadelle in Bra-

tensoRe mit Wirsinggemiise und
Kartoffelpliree G,G1,M,Me,La,S,Sn

Do

01.08.

Gefliigelbratwurstin Soke mit
Kohlrabi-Moéhren-Gemtise und Salz-
kartoffeln 3,M,Me,La,S,Sn

Gefiillte Kartoffeltaschen

mit Frischkaseftillung, dazu Gemise

in einer kraftigen Tomatensofle
G,G1,M,Me,La

Lammkeulenbraten "Pro-
vence Art" in KrautersoRe
it grtinen Bohnen und Fingerm&h-
ren, dazu Kartoffel-Pastinaken-
dtampf 6,G1,M,Me,La,S,Sn

Pulled Chicken Saftiges Hahn-
chenfleisch gezupft, mit baked Be-
ans in BBQ-SoRe, Sauerrahm und
Gpuda goldbraun tiberbacken, dazu
wlirzige Steakhouse frites Mm,Me,La,Sn

Nussschnitte mit Glasur

G.g

1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

topf mit feinen Kartoffelwiirfeln

0
Art. 4603

o

BratensoRe dazu Rotkohl und
Salzkartoffeln

Sa
S

Art. 4168 oL

in einer kréftigen Briihe mit Zwiebel-
schmelze 20,6,61,Ei,s

Art. 4386 ®
—Rinderroulade"Hausfrau

icht mit Saitenwiirstchen,
zu Eierspétzle 203,6,61Es

Art. 8049

en-Art" in BratensoBe mit Apfelrot-
kohl und Salzkartoffeln 6,G1,s,sn

Art. 4221 L

rt" mit Kartoffelkroketten

51,EiM,Me,La,S

(9]

Aft. 8741 ¥

Art. 4790 oL Art. 4767 ®L Art. 4544 z Art. 4318 oL Aft. 8713 L] Art. 46023 2
Traditionelle LeberkloRe auf | Gebratene Fischfrikadelle Saftige Gemiisefrikadelle Panierter Alaska-Seelachs laska-Seelachs-Schlem- Pflaumenschnitte mit
F herzhaftem Sauerkraut mit Stampf- (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit Mohren in SolRe, dazu Petersili- it Krauterfiillung (aus nach- erschnitte (aus nachhalti- Streuselncgciei
r kartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La dazu Rahmspinat und Frithlingspt-  |enkartoffeln 6,61,EiMMe,La :Eltiger Fischwirtschaft) dazu Roma-  ger Fischwirtschaft) mit einer
reeG,G4,Fi,M,Me,La rlesco, Blumenkohl und Brokkoli in wlirzigen Kréuterauflage tiberba-
$ole und Salzkartoffeln cken, dazu Sahnekartoffeln
02.08. G.G1,FiMMe La,Sn G[31,Fi,Sb,MMe La

Art. 4074 Art. 4415 L Art. 4387 zZe.l Art. 4402 oL Aft. 8451 Art. 46024 2]
Vegetarischer v enei ~Schwiébische Mauitaschen andarinen-Schnitte

.41,Ei,M,Me,La

Art

3,G

. 46022 ®r

G1,EiM,Me La

Arf. 46017

aritatischer Schaumburg

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder Ihrem Meniikurier mitgeben. i

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer
Daten zum Zwecke der Werbung konnen Sie jederzeit widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht
hinsichtlich Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von

I rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das

@g = Apfelkuchen®0"EMMela
§ = Kirschkuchen‘IO.G,GLEi,M.Me,La,Sb
@ = ButterkuChenG.GI,Ei,M,ME.La,Sf,Sfl

DammstraBe 12a
31675 Biickeburg
Telefon: 05722 - 9522 14

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar!
Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Wihlen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Mendis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hochstens 359 Fett)

Anderungen vorbehalten

Recht auf Loschung lhrer personenbezogenen Daten. T T T L T T T T T b e kL et L Tk L Rt ke AR F T T bt it et st b s bk

LeaTarare e ibate

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpikelsalz 7 =mit Alkohol 2= vegetarisch X= Meniis mit mind. 259 EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=*= enthilt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
.+ Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. 3::
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